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High-Tech
Comment transférer votre nom de domaine vers un nouveau fournisseur d’hébergement ?
 août 8, 2022 /
Soyons francs : passer d’un hébergeur à un autre n’est jamais une tâche facile. Même si cela semble être une procédure simple pour toute personne ayant une expérience en informatique, votre nom de domaine représente toute votre présence en ligne ainsi que votre marque. Que vous ayez un site web existant ou que vous envisagiez d’en créer un, le transfert de votre nom de domaine d’un hébergeur à un autre est essentiel pour que tout le trafic soit dirigé vers votre site, et pas ailleurs. Si vous envisagez de quitter votre hébergeur actuel et souhaitez que la nouvelle société s’occupe de tout ce qui concerne votre nom de domaine, cet article de blog est ce qu’il vous faut. Continuez à lire et découvrez comment vous pouvez transférer votre nom de domaine en toute simplicité.
Ce que vous devez savoir avant de transférer votre nom de domaine
Les transferts de noms de domaine ne sont pas instantanés. Cela signifie que le changement ne se produit pas immédiatement lorsque vous lancez la procédure de transfert du nom de domaine. Il faut compter entre quelques heures et plusieurs jours pour que le changement apparaisse dans tous les résultats des moteurs de recherche. 
Comme vous savez que le transfert prendra quelques jours, vous vous demandez peut-être : « Quand dois-je lancer le processus de transfert ? ». Le meilleur moment pour lancer le transfert de votre nom de domaine est au moins une semaine avant la fin de votre contrat d’hébergement actuel. Pourquoi ? Cela vous donne le temps de résoudre tout problème qui pourrait survenir au cours du processus de transfert de votre nom de domaine.
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Qui peut vous aider à transférer votre nom de domaine ?
Selon la société d’hébergement vers laquelle vous souhaitez transférer votre nom de domaine, elle peut vous offrir une assistance complète ou partielle pour le processus de transfert. Si elle n’offre aucune aide pour le transfert, vous pouvez toujours envisager de faire appel à des sociétés tierces qui fournissent ce service. 
La meilleure façon de savoir qui peut vous aider à transférer votre nom de domaine est de vous rendre chez votre hébergeur actuel et de lui demander s’il offre une assistance pour le transfert et s’il vous recommande un fournisseur tiers. Si vous êtes prêt à changer d’hébergeur, vous pouvez vous rendre chez le nouvel hébergeur et lui demander s’il propose une assistance pour le transfert des noms de domaine. 
La plupart des fournisseurs facturent des frais pour le transfert de votre nom de domaine. Le coût du transfert d’un nom de domaine peut varier, selon que le domaine est enregistré auprès d’un bureau d’enregistrement accrédité par l’ICANN ou directement auprès du bureau d’enregistrement du nom de domaine et du fournisseur vers lequel vous transférez le nom de domaine.
Liste de contrôle : Étapes à suivre pour un transfert de nom de domaine réussi
	Confirmez que votre nom de domaine est éligible pour le transfert.
	Trouvez un nouveau fournisseur d’hébergement.
	Connaître la date d’expiration de votre nom de domaine.
	Choisir la bonne méthode de transfert.
	Communiquez avec votre hébergeur actuel et votre nouvel hébergeur.
	Soyez patient, et attendez que le processus de transfert soit terminé.
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Comment trouver le bon fournisseur d’hébergement web ?
Lorsque vous choisissez votre nouvel hébergeur, assurez-vous qu’il héberge le type de site Web que vous allez créer. Si vous avez déjà un site Web, mais que l’hébergement n’est pas configuré pour lui, vous pouvez utiliser ce site pour choisir un hébergeur. Si vous n’avez pas de site Web, utilisez l’un des nombreux constructeurs de sites Web disponibles pour une solution rapide et facile !
Une fois que vous avez une idée des services d’hébergement disponibles, vous pouvez commencer à comparer les différents fournisseurs d’hébergement sur la base des critères suivants :
	Prix : Combien chaque société facture-t-elle pour les services d’hébergement ?
	Contrat de niveau de service : Quelle est la politique du fournisseur d’hébergement en matière de remboursements et de temps d’arrêt ?
	Statistiques Web : Combien de bande passante, d’espace disque et de transfert de données sont fournis par le fournisseur d’hébergement sans frais supplémentaires ?
	Facilité d’utilisation : Le panneau de contrôle de l’hébergeur est-il facile à utiliser ?
	Sécurité : Dans quelle mesure les centres de données où le fournisseur d’hébergement héberge votre site Web sont-ils sécurisés ?

Réussir son changement d’hébergeur
La meilleure façon de s’assurer que le transfert de votre nom de domaine se déroule sans heurts est de planifier à l’avance et de vous assurer que vous comprenez les politiques de votre hébergeur concernant le lancement du transfert. Vous devez également vous familiariser avec les types de transferts disponibles et les différentes méthodes de transfert de l’hébergeur qui sont disponibles. Avec un peu de préparation, vous pouvez rendre le processus de transfert de nom de domaine beaucoup plus facile. 
Le choix du bon fournisseur d’hébergement est essentiel pour le succès de votre site Web. Il est important de trouver un hébergeur qui offre des services fiables à un prix abordable. Compte tenu du grand nombre d’hébergeurs sur le marché, il peut s’avérer difficile de trouver celui qui répond le mieux à vos besoins. C’est pourquoi nous avons rédigé ce guide pour vous aider à choisir le meilleur fournisseur d’hébergement pour vos besoins.
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Domaine Pierre Frick Pierre Frick Gewürztraminer Macération 2021
Ces derniers temps, le vin artisanal est en vogue. Non pas qu'il s'agisse d'un nouveau type de vin. En réalité, il est élaboré depuis l'origine du vin, il y a plus de 8 000 ans. Cependant, le vin artisanal suscite de plus en plus la curiosité de l'amateur de vin traditionnel. Mais qu'est-ce qui fait la particularité d'un vin artisanal ? Tout d'abord, il s'agit de vins élaborés à partir de variétés indigènes de la région, dans lesquels aucun engrais chimique n'est utilisé et où les processus automatisés sont évités dans la mesure du possible. Le travail se fait essentiellement à la main et il est donc inévitable que le nombre de bouteilles produites soit limité. En Alsace (France), l'un des pionniers de la viticulture artisanale est sans conteste Pierre Frick. Un viticulteur visionnaire qui, depuis qu'il a repris l'exploitation viticole familiale dans le village de Pfaffenheim, dans le Haut-Rhin, a rendu les 12 hectares de vignobles biodynamiques et produit des vins avec un minimum d'intervention.   Dans leur catalogue, nous trouvons une large gamme de vins fascinants et différents, allant du blanc intense au rouge profond, sans oublier les vins orange originaux. Un exemple de ce dernier est le Pierre Frick Gewürztraminer Macération, un vin élaboré à partir du cépage Gewürztraminer issu de vignes plantées sur des sols calcaires riches en marnes et en grès. Il s'agit de souches certifiées Demeter dans lesquelles aucun produit chimique n'est utilisé à aucun moment. Une fois les raisins récoltés à la main, ils subissent une fermentation alcoolique spontanée avec des levures indigènes et une macération sur les peaux pendant 7 jours. Il vieillit ensuite en fûts de chêne de 80 ans pendant environ 6 mois. Enfin, il est mis en bouteille sans filtration et sans ajout de soufre. Le résultat est le Pierre Frick Gewürztraminer Macération, un vin artisanal qui révèle à chaque gorgée les aspects les plus authentiques de l'AOC Alsace. Un authentique vin orange dans son état le plus authentique.  
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Domaine Weinbach Riesling Cuvée Théo 2021
Au Domaine Weinbach, chaque vin recèle une histoire singulière. Les membres de la famille en incarnent une et prêtent leur nom à une cuvée. Voici celle de Théo Faller. En substance, il est indéniable que les vins d'Alsace (au nord de la France) doivent leur renommée et leur qualité actuelles à cette figure emblématique. Ardent défenseur des appellations A.O.P. Alsace et A.O.C. Alsace Grand Cru, Théo Faller est de ces hommes incontournables dont le souvenir perdure et qui ont su élever leur domaine au rang de référence. Sa famille, qui perpétue son œuvre à la tête du Domaine Weinbach, lui rend hommage à travers le Domaine Weinbach Riesling Cuvée Théo. Le Domaine Weinbach Riesling Cuvée Théo est un blanc issu de riesling, cépage unique qui prend racine au Clos des Capucins, un vignoble historique – d'environ cinq hectares – situé au pied de la colline de Schlossberg. Cette terre, qui appartenait à l'impératrice Richarde, fut offerte en l'an 890 à l'abbaye d'Etival. Une partie fut acquise par les moines capucins, qui y fondèrent la cave en 1612. Une part de cette histoire et de cet héritage est encore visible aujourd'hui à travers les murs qui encerclent une portion du vignoble. Les vignes y sont abritées des vents, ancrées dans des sols sablonneux, parsemés de graviers et de galets. La riesling, souveraine incontestée d'Alsace, cépage d'origine allemande introduit dans la région à la fin du XVe siècle, y a connu un essor véritable dans la seconde moitié du XIXe siècle. Le chemin fut semé d'embûches, car la riesling (dont le nom dérive du mot allemand riesen signifiant 'tomber'), étant un cépage délicat, dut s'adapter aux conditions climatiques spécifiques de la région (semi-continentales, ensoleillées, chaudes et sèches). Néanmoins, ces défis sont désormais du passé et la riesling, parfaitement acclimatée, domine les vignobles alsaciens (représentant au moins 75% de la surface viticole). Cette adaptation a permis aux viticulteurs d'adopter des méthodes de culture plus respectueuses de l'environnement, sans recours aux produits chimiques. Le Domaine Weinbach a été précurseur dans l'agriculture biologique, s'orientant vers la biodynamie en 1998. Cette démarche assure des vins d'une grande pureté, où le terroir s'exprime pleinement sans artifices. En cave, cela se traduit par des vinifications peu interventionnistes (se limitant au strict nécessaire), laissant le vin évoluer et s'affirmer librement. Des étapes telles que le pressurage (tout en douceur) et la fermentation ainsi que l'élevage en fûts de bois sont déterminants dans l'élaboration du Domaine Weinbach Riesling Cuvée Théo. Le blanc Domaine Weinbach Riesling Cuvée Théo n'est pas l'unique vin en l'honneur d'une personnalité. Il est rejoint par d'autres cuvées, telles que Domaine Weinbach Gewürztraminer Cuvée Laurence, un autre blanc dédié à Laurence Faller (fille de Théo Faller et œnologue du domaine, décédée en 2014 des suites d'une crise cardiaque).

 37,30 €




	 [image: ]




Domaine Mee Godard Grand Cras AOC Morgon Tinto 2020
En 2013, lors d'une dégustation entre amis, elle a eu une révélation : les vins de Beaujolais recelaient bien plus de potentialités. Chaque troisième jeudi de novembre, le nom de cette région, située au sud de la Côte d’Or, résonnait dans le monde entier grâce à ses célèbres et jeunes Beaujolais Nouveaux; cependant, le Beaujolais c'est bien davantage, regorgeant d'autres possibilités, d'autres arômes et d'autres saveurs que le monde pouvait découvrir. Il suffisait simplement de les mettre en avant. Et Mee Godard était prête à relever ce défi. Plus précisément, Mee Godard fait partie d'une nouvelle vague de jeunes œnologues qui incarnent un renouveau de cette région en misant sur des vinifications plus réfléchies, de différentes cuvées, où l'on exalte la personnalité de chaque terroir. Ils parviennent tous à attirer l'attention et les palais du monde entier vers ce coin, et des noms tels que Côte du Py, Corcelette et Grand Cras - auparavant totalement inconnus - commencent à être entendus, reconnus et, ce qui est le plus important, appréciés. Dans cette dernière parcelle, au lieu-dit Grand Cras, c'est là que Mee Godard élabore le Domaine Mee Godard Grand Cras AOC Morgon Tinto. Les pierres bleues si caractéristiques de ce sol sont l'empreinte principale de Grand Cras. Ici, Mee Godard cultive un hectare de vieilles vignes de gamay, âgées de plus de 60 ans, en agriculture biologique, où Godard travaille à la main (en biodynamie) et qu'elle supervise personnellement. Godard aime être sur le terrain, impliquée dans chaque processus : du travail dans les vignes au marketing, en passant par la cave et la mise en bouteille. Vingt-quatre heures sur vingt-quatre, sept jours sur sept. Une connexion pure avec la vigne et le terroir. Cette révolution implique également des changements en cave ; cela signifie modifier le style, bouleverser l'ordre établi ; cela suppose d'établir un point de bascule entre l'ancien et le nouveau. Dans le cas du Domaine Mee Godard Grand Cras AOC Morgon Tinto, cette variation se traduit par des vinifications avec des grappes entières, de longues macérations (d'environ 18 jours) et l'allongement des élevages sous bois (pendant environ un an) qui se poursuivront plusieurs mois dans d'autres contenants (comme le béton). "Je veux faire des vins de garde. Quand ils sont [rouges] jeunes, ils ne sont pas faciles. Il faut les carafer ou attendre. J'aime les tanins", affirme Mee Godard. Ne t'inquiète pas Mee, nous sommes convaincus qu'avec des vins comme le Domaine Mee Godard Grand Cras AOC Morgon Tinto nous pourrons nous habituer au changement.
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Domaine Phillippe Charlopin-Parizot Charlopin-Parizot Chablis 2020
Nouveau chêne ou vieux chêne ? Telle est la question. Dans l'A.O.C. Chablis, le débat de savoir quel type de bois est le plus adapté au vieillissement de ses vins dure depuis des années. Qu'il s'agisse d'une question de mode ou d'aspects purement techniques, ce qui est certain, c'est que chaque vigneron défend farouchement ce qui est la meilleure option pour ses vins à un moment décisif, où tout le travail et les efforts réalisés précédemment pourraient être mis en échec. Alors que le vieux chêne aère et enrichit le vin sans ajouter trop de saveurs et d'arômes, le chêne neuf sera synonyme de vanille. L'expression la plus pure et la plus aseptique est réservée à l'acier inoxydable (une autre option qui est également dans l'équation depuis des années). Entre les approches plus dogmatiques et les styles plus personnalisés, avec la combinaison des deux matériaux, c'est une évidence. Philippe Charlopin défend cette dernière option. Reconnu comme l'une des figures les plus représentatives de la Bourgogne, Philippe Charlopin est l'un des plus grands maîtres à penser qui sait parfaitement allier le bois neuf au bois ancien. Il sait ce dont chaque vin a besoin. Son style de vinification a connu plusieurs phases : dans les années 1980 et 1990, il préférait le chêne neuf, puis il est passé au chêne ancien et enfin, aujourd'hui, il associe les deux. L'expérience est toujours une leçon (ce n'est pas aux vieux singes que l'on apprend à faire la grimace) et Phillippe Charlopin a vu juste avec le Charlopin-Parizot Chablis. L'A.O.C. Chablis est l'un des terroirs sur lesquels Philippe Charlopin concentre ses efforts. Originaire de Gevrey-Chambertin, ce vigneron travaille aujourd'hui aux côtés de son fils, Yan Charlopin. Ensemble, ils écrivent une nouvelle page de l'histoire du vin. Toujours dans un style biodynamique, où l'on prend soin au maximum de l'écosystème, en travaillant manuellement et en effectuant tous les travaux de manière artisanale, comme le veut la tradition. Philippe Charlopin est une véritable encyclopédie du passé ! C'est aussi une source de connaissances sur le présent de toute la région ! A Charlopin-Parizot, le Chablis est vinifié de façon minimale, sans intervention majeure, afin que le travail effectué dans le vignoble (où le Chardonnay a été respecté au maximum) soit bien reflété dans le vin. Expression pure du terroir et des sols jurassiques, de l'époque du Kimméridgien, formés par les restes d'huîtres déposés par la mer. Cet élément, unique au monde, est à l'origine du caractère minéral si caractéristique des vins de cette région. C'est cette touche qui est destinée à être préservée et mise en valeur au cours du processus de vieillissement. C'est là qu'intervient un véritable travail sur les matériaux et les temps de repos, chaque contenant apportant plus ou moins ses qualités. Pour cette étape, seul Philippe Charlopin peut se distinguer, un véritable expert qui, tel un maestro d'orchestre, dirigera chacun des processus jusqu'à ce que le...
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Domaine Pierre Frick Pierre Frick Pinot Gris Macération 2019
Déméter, le nom de la déesse grecque de l'agriculture, a été la source d'inspiration de la certification qui garantit des domaines, des produits et/ou des organisations basés sur des méthodes biodynamiques. La première ferme biodynamique à obtenir cette certification en 1928 était la Finca Irlanda au Chiapas, au Mexique. Une culture du café qui existe encore aujourd'hui et qui a établi des normes de production avec une approche holistique dans laquelle les plantes, les animaux et les humains sont intégrés ensemble. En moins de trois ans, plus d'un millier d'exploitations agricoles appliquaient déjà ces mêmes directives. Aujourd'hui, il s'agit de la certification biodynamique officielle la plus fiable au monde. Pierre Frick, viticulteur pionnier du vin artisanal alsacien, n'a pas hésité à rejoindre cette organisation lorsqu'il est devenu propriétaire du domaine familial dans le village de Pfaffenheim, dans le Haut-Rhin, à quelques kilomètres au sud de la ville de Colmar (AOC Alsace). Un processus qui a commencé avec la conversion du domaine à l'agriculture biologique en 1970 et qui s'est consolidé en 1986 avec la certification Demeter. Avec son épouse Chantal et son fils Thomas, ils exploitent 12 hectares de vignes dans le respect de la nature sur 3 grands crus d'Alsace (Steiner, Vorbourg et Eichberg). Là, selon une vieille tradition familiale transmise depuis 12 générations, ils cultivent les cépages typiques alsaciens pour en extraire des vins authentiques et simples qui révèlent la richesse des terroirs alsaciens. Une gamme délicieuse parmi laquelle on trouve le Pierre Frick Pinot Gris Macération, un vin élaboré avec le cépage Pinot Gris à partir de vignes plantées sur des sols à dominante calcaire avec des composants de marne et de grès. Il y pratique une agriculture biologique avec des traitements biodynamiques et récolte manuellement. Une fois que le raisin a atteint son moment optimal de maturation, il est récolté manuellement. Dans la cave, suivant la même philosophie d'intervention minimale, les raisins foulés fermentent spontanément avec les levures indigènes et macèrent sur les peaux pendant 7 jours. Le vin est ensuite élevé en bois pendant quelques mois. Enfin, il est mis en bouteille sans clarification, ni filtration et sans ajout de sulfite. Le résultat ne pourrait pas être meilleur. Un vin orange qui, bien qu'élaboré selon des méthodes anciennes, est incontestablement un hipster à la fraîcheur éclatante et à la minéralité fine. Un vrai régal !  

 30,20 €
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